
CHINA REFORMCHINA REFORM DAILYDAILY

2020.07.03 星期五
本版编辑：彭莎莎 Email：whzk619@163.com 热线：(010)56805250 1111视 野VisionVision

□ 本报记者 贺 珍

提起锅巴，很多人都觉得，是很寻

常的一种食品，是居家休闲和办公室

触手可及的零食，没什么特殊性，普通

的锅巴的确没什么特点。但是，如果

我告诉你，有一款锅巴，它的原材料都

是生长于平均海拔1800米的高原地

区，那里地处六盘山腹地，气候阴湿高

寒，年平均气温15.9℃，在这种极端生

态条件下生长起来的农作物，有耐寒、

耐旱及耐盐碱的特性，具有很多特殊

功效，对人身体极有好处。再加上其

生产公司有独家的“专有酥锅巴生产

工艺技术”，生产出来的锅巴能不含防

腐剂、无化学添加剂、无色素等之类对

人体有害的辅料，是不是你对锅巴的

印象就不一样了呢？

是的，这就是宁夏马逗叔食品有

限公司依托宁夏固原独特的地理资源

优势，生产的高营养锅巴休闲食品，是

宁夏首家规模化生产杂粮酥锅巴的企

业。目前，该公司已经研发生产出了

五大品类的锅巴：黑米锅巴、燕麦锅

巴、紫薯锅巴、藜麦锅巴、血麦锅巴。

其中燕麦锅巴、藜麦锅巴、血麦锅巴属

于国内外先进产品，口感及营养价值

都被大众广泛认可。

这种纯粮锅巴除了能满足现代人

群对健康饮食的新追求。由于特殊的

加工工艺，每片都酥香可口，还能满足

现代人对锅巴这种日常休闲零食的口

感需求，让顾客吃出正宗纯粮锅巴味

道，备受消费者喜爱。

平均海拔1800米的原料
产地造就不一般的高原特产

马逗叔牌酥锅巴产自六盘山

下——秦汉萧关之地的宁夏固原。

毛主席六盘山诗词中“不到长城非好汉”，

指的就是固原这里的秦长城。这里属

六盘山阴湿半阴湿气候，土质较好，全

年无霜期约120天左右，适宜发展农、

林、牧业，尤其适于冬小麦秋杂粮、马铃

薯等这种锅巴原材料的种植生长。

宁夏马逗叔食品有限公司选择

落地固原，看重的就是这种得天独

厚的高品质原材料供应，其公司原料

生产地张易镇位于原州区南部 37

公里，地处东径106°05′、北纬35°

49′，总的地形是东至六盘山，西接西

吉马莲川，海拔2000-2800米，气候

凉爽、湿润，无霜期短，年降雨量200-

300㎜，大部分降雨在7月、8月、9月

三个月，属阴湿半阴湿地区，土壤和气

候条件适宜种植马铃薯，生产的马铃薯

具有个头大、品质好、产量高的特点，深

受周边县区群众和外商的欢迎。每年

生产的马铃薯还远销上海、天津、广东、

福建等地，是张易镇的一项支柱产业和

原州区马铃薯品种繁育基地，也是近年

来增加农民收入的一项有效途径。

除了马铃薯，固原还有适合做锅

巴原材料的特色粮食作物，如燕麦、藜

麦、血麦、黑米等高寒产物。其中燕麦

是宁夏固原县的传统粮食作物,每年

种植面积达2万—3万亩,平均亩产

100公斤—150公斤,总产200万公斤

左右。而藜麦作为引进物种在当地更

是已扎根，并形成规模生产。2017年

宁夏农林科学院固原分院引种30多

个藜麦品种开展鉴定试验，目前全区

种植藜麦有3000亩左右。这些当地

农作物的种植产量源源不断地供给企

业生产使用，保证锅巴原材料的货真

价实。

当然，除了靠天然的地理优势带

来的物产优势，公司还积极利用当地高

校的最新科研成果，丰富自己的原材

料，推出新产品。血麦锅巴是马逗叔公

司的又一高端健康营养锅巴，采用中国

西北农林科技大学教授历时25年时间

研发的新型科技营养作物血麦作为原

料，将血麦高铁锌、高膳食纤维、低糖低

脂肪的特点融合在酥锅巴中，满足现代

人群对健康饮食的新追求。

同样，“黑金刚”紫色马铃薯也是

西北农林科技大学自主研发的马铃

薯新品种，这种表皮乌黑，富有光泽，

果肉紫黑色，营养价值比一般马铃薯

高，用它制作出的锅巴具有更好的营

养作用。

面对大自然如此丰厚的馈赠和当

地高校丰硕的科研成果，原州区头营

镇政府决定对产业结构进行调整，除

了在种植方面扩大马铃薯的种植面积

和品种更换，提高马铃薯的品质。同

时也招商引资，希望能有对口的企业

进驻进来，就地取材，对这些高品质的

原材料进行深加工，既能充分发挥当

地原材料独有的特点，也能发展当地

产业，解决农民就业，帮助农民脱贫。

宁夏马逗叔食品有限公司就是在这种

形势下引进的优秀企业之一，总经理

王钟震原来一直从事食品行业，有丰

富的管理经验，也有丰富的食品生产

经验，更有与大家一起发展当地经济

的愿望，与固原政府一拍即合。

跨越老中小各个年龄层的
食品追求新风尚

看过央视纪录片《航拍中国》的人

一定对其中的藜麦印象深刻，万亩的

藜麦，红彤彤的一片，非常壮观好看，

而更让人印象深刻的是，这种看上去

很普通的农作物，被称作可以满足人

体基本营养需要的单体谷物。

藜麦原产于南美洲安第斯山脉

的哥伦比亚、厄瓜多尔、秘鲁等中高

海拔山区，其营养价值超过任何一种

传统的粮食作物。藜麦被冠以“全营

养食品”“超级谷物”“营养黄金”等美

名。将高端原材料打造成人们随时

可以吃到的食品，正是马逗叔做产品

其中的一个愿望。藜麦锅巴是马逗

叔重点打造的其中一款产品，也是马

逗叔高端营养休闲锅巴中创新性突

出的酥锅巴。

马逗叔的藜麦锅巴采用的原材料

是“宋洼村”牌藜麦，是宁夏特色品牌

产品，产自海拔2300米六盘山下，其

特点是安全、健康、营养、天然。它是

全谷全营养完全蛋白碱性食物，胚芽

占种子的30%，且具有营养活性。

有了如此优质的原材料，再加上

马逗叔公司的特殊生产工艺，将人们

不经常接触的藜麦与锅巴相结合，通

过锅巴将藜麦安全、健康、营养、天然

的特点传递给更多人，给人们的休闲

时光带来极致体验。

除了藜麦锅巴，黑米锅巴、紫薯锅

巴也都深受消费者喜爱。其中黑米自

古以来被认为有高营养价值及药用价

值。马逗叔通过公司独有的生产技

术，将食材的营养价值传递在酥脆的

锅巴中，满足了人们追求高端营养健

康休闲食品的需求，也改变了人们对

锅巴的认知：原来锅巴不光是小朋友

的最爱，同样可为中老年人所接受。

“回馈社会”理念写入公司
发展的基因里

现今越来越多的企业在做公益活

动，很多处于弱势群体中的人因此得

到了帮助，从社会大众的角度来说这

当然是一件好事。但社会上也有一种

观点，认为企业自身发展好了，把税收

交给国家和政府，解决一部分人的就

业问题，促进社会稳定，这本身就是回

馈社会了，尤其当一个企业还很小的

时候，更应该先注重自身的发展，等做

强大之后再回馈社会也不迟。到底是

不是一个企业做大做强后，才有足够

的能力回馈社会呢？

对此，王钟震认为企业无论大小

都应该有公益心，从一开始就应该有

回报社会扶助他人的理念，这种理念

应该写进公司的基因里。

公司自投产以来，一直关注扶贫

带贫事业，在固原采购原料帮助农民

脱贫致富，在厂安置村民和建档立卡

户就业，帮助农民增加收入。“公司用

的工人全是本地徐河村的村民，而且

有一部分建立了卡户，解决他们的就

业。公司使用的原材料也全是本地种

植的，其中原州区宋洼村是当地的重

度贫困村，有55户建档立卡户，我们

用它的土豆、藜麦、紫薯，都是高于市

场价收购，这样对农民深度的扶贫带

贫的机制作用就显现出来了。”王钟震

在采访中说。

同时，马逗叔食品有限公司还倡

导“消费也是扶贫”的理念，推出“关注

启迪爱心 消费也是扶贫，您每吃一袋

锅巴就是给贫困地区奉献了一份爱

心”的口号。与消费者互动，让大家联

手帮助当地的贫困农民。

公司虽年轻，但在社会遇到重大

危机时候却是责无旁贷，今年疫情暴

发时期，更是向武汉疫区、原州区头营

镇防疫检查站等捐赠产品。而且公益

目光还与时俱进，针对目前国家倡导

的“地摊经济”，王钟震在采访中说，公

司准备为摆摊练摊的人提供价值300

万元的黑米锅巴，“这种锅巴在西安市

场上销售是10块钱一斤，价位适合地

摊销售，而且锅巴的保质期10个月，

适于存放，很适合从事地摊经济的小

生意人。”

创立于2019年的马逗叔食品有

限公司目前还是一个很年轻的企业，

同时也是一个蒸蒸向上的企业，是当

地的优秀企业之一，他们希望用高原

原料，通过先进的技术，生产出无防腐

剂、无化学添加剂、无色素之类对人体

有害辅料的高原纯粮味产品，将匠心

打造的杂粮酥锅巴，回馈给社会大众。

（本文配图由宁夏马逗叔食品有限

公司提供）
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