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□ 本报记者 雷茂盛

“去年试种糯稻时，我家只种了

0.2亩田，但是收了220斤糯稻，收成

非常好。东柳醪糟公司还来我家门

口收购糯稻，每斤1.5元。今年我想

多种点，所以领了6斤种子，种3亩可

增收2000多元，谢谢你们！”3月 13

日，在四川东柳醪糟有限责任公司于

四川省万源市石窝镇兰草溪村开展的

“千里送糯稻种子，巩固脱贫攻坚成

效”活动现场，该村贫困户向大爷拉着

东柳醪糟公司党支部书记、副总经理

王存寿的手，连连表达自己的谢意。

据悉，当天在活动现场，东柳醪糟

公司免费发放糯稻种子共计500公

斤，免费发放复合肥共计8000公斤。

“要让农民过上好日子。”这句朴

素的话，是东柳醪糟公司董事长唐祥华

创立企业之初就立下的誓言。

为深入落实“万企帮万村”精准

扶贫行动，公司去年在国家深度贫困

村兰草溪村帮扶村民种植糯稻，几个

月后喜获丰收，每亩产量在1000斤

左右，农户赞不绝口，纷纷要求多种

糯稻。今年，公司将在去年糯稻种植

面积基础上扩大规模，由去年的1个

村扩大到今年的3个村种植。

“我们这样做，就是想给贫困农

户播下新一年的希望，让糯稻成为农

民增收脱贫、致富奔康的支柱产业，

进一步巩固脱贫攻坚成效。”唐祥华

对记者坦露心迹。

东柳桥边泉水淌

主推东汉醪糟（东柳醪糟）、糯米

粉系列产品的四川东柳醪糟有限责

任公司位于“中国醪糟之都、中国糯

米之乡”的四川省达州市大竹县月华

食品园区，公司现有员工450人，主

要从事农产品加工和糯稻产业，生产

经营的醪糟、糯米粉、饮料、米酒等系

列产品达8万吨。

东柳醪糟的故事，缘起于四川省

大竹县东柳桥边的唐家大院。

东柳桥位于大竹县城以北，距大

竹县城三里地。据传，距东柳桥一里

路的唐家大院，有一股泉水终年不断

地流淌，方圆几里的居民争相搬至此

建房盖屋，视泉水为神水，求得保佑，

拒绝百病。以此水煮饭，特别柔软，

香气扑鼻，尤其是用此水煮糯米饭，

更有独特风味。

有一户唐姓人家居于唐家大院，

一家三口，夫常年以杀猪及卖草药谋

生，妇唐廖氏在家打理家务。一次，

唐杀猪匠走村串户三天后返家，还未

进屋，一股香甜味扑鼻而来，进屋后，

甜味更浓，左找右找没有发现什么，

当取碗准备吃饭时，发现碗柜里的一

碗剩饭正冒着香气，并有少许水渗透

饭中。杀猪匠随手端起一闻一喝，奇

迹出现了，此饭甜、香，微有酒味。后

经了解，原来是杀猪匠的小孩不慎将

盛装过山皂角、甘草、丁香、白扣等草

药粉剂的碗未洗就拿来盛装了剩饭。

此后，唐廖氏便以此制作方法开

了一个作坊，来往行人商贾多喜品尝

解渴。一日，一书生经过此地，品尝

后觉得口感香甜，又因甜酒滋味独

特，有似酒非酒之感觉，而唐廖氏所

制作的口味特别纯正，便以其物、其

人、其姓命名为醪糟，自此，醪糟开始

源远流长。之后到清朝光绪年间，东

柳醪糟更是名传千里、誉满全国了。

醪糟美味盛名扬

新中国成立前，东柳醪糟的生产

主要以家庭作坊为主。到了 1955

年，东柳几家较大的私营醪糟店组成

了东柳醪糟合作小组，扩大了产销规

模，但仍然供不应求。1979年，东柳

供销合作社正式兴办醪糟厂，醪糟年

产销量提高到了 7.5 万公斤。1984

年，东柳醪糟历史上第一次有了“东

柳桥醪糟企业标准”，同时被列入《中

国土特名产辞典》。当时，东柳醪糟

的盛名不断地传向全国各地，其生产

远远满足不了市场需求，东柳醪糟的

销售胜景迅速成为大竹县一道独特

的亮丽风景。

尽管销售如此火爆，但由于生产

东柳醪糟的企业大多是小作坊，再加

上东柳醪糟包装粗糙、不能保鲜、携

带不便、附加值低等多方面因素，致

使其一直不能进入大型商场，这在一

定程度上影响了东柳醪糟的进一步

发展壮大。

得知这一情况后，原大竹月华饮

料厂负责人唐祥华萌生了开发东柳

醪糟、推广东柳醪糟的想法。1995

年，唐祥华等人组建了四川东柳醪糟

有限责任公司，并与中国食品发酵工

业研究院联合开发东柳醪糟，在保持

传统酿造工艺的基础上大量采用现

代化生产设备，醪糟产量和品质大大

提高，东柳醪糟也因此迎来了历史上

最好的发展时期。

“我们当时瞄准农副产品精加工

这一潜力巨大的市场，抓住大竹县盛

产糯米和醪糟这一传统优势，以科技

为依托，不断开发适销对路的新产

品，着力实施‘人无我有，人有我新，

人新我变，人变我创’的产品开发战

略。”唐祥华说。

严格把关提质量

“保障公众的身体健康、生命安

全是我们神圣的历史使命和社会责

任；我们的一切努力，就是让消费者

放心、让社会满意；做企业就是做人，

做食品就是做良心。”基于这样的企

业行为准则和道德观，唐祥华要求公

司从产品原材料供给侧着手，打响了

“舌尖上的安全保卫战”。

据了解，公司以“安全卫生、绿色

环保、营养健康”为宗旨，实行严格的

原料验收制度，尤其是糯米收购从基

地种植开始抓起。目前，公司建有全

国出口原料安全生产基地、四川省农

业标准化基地、绿色食品糯稻基地10

万亩，在收购过程中严格按照农产品

安全标准执行，不合格原料不得入

库，有力保证了产品源头的安全性。

为实现从农田到餐桌的全过程

控制，公司除了严把供给关，还在生

产、销售各环节严格按照现代企业制

度和现代质量管理体系模式运行。

生产过程按照 ISO9001 质量管

理体系和HACCP（危害分析和关键

控制点）食品体系的要求设置关键控

制点，上工序不合格品绝不允许流入

下工序，对生产过程层层把关控制，

将食品安全责任落实到每一个生产

环节；并实行原辅料检验、半成品检

验、成品检验、出厂检验等，抽样检验

合格率必须达到100%。

产品实行严格的出厂检验制度，

实行批批检验，不合格品坚决不出

厂，如有缺陷产品立即启动产品召回

制度；同时搞好售后服务，定期对客

户进行满意度调查，征求客户意见、

满足客户需求；通过组织观看食品安

全警示教育片等一系列活动方式，对

员工进行食品安全教育和宣传，增强

员工的食品安全意识。

早在2011年7月，公司就被列为

达州市“质量监管”“质量提升”示范

试点企业，并签订了食品质量安全承

诺书。

付出总有回报。公司产品曾荣

获四川名牌、绿色食品、第26届奥运

会中国体育代表团标志产品、第十九

届中国绿色食品博览会金奖、第二届

达州市政府质量奖、达州市最具影响

力品牌、2018年优秀旅游食品、第六

届四川农业博览会最受欢迎农产品、

中国原产地地理标志保护产品、中国

特色旅游商品大赛铜奖、四川老字

号、四川省非物质文化遗产等称号，

已申报中华老字号和全国非物质文

化遗产。产品畅销全国各省、市、自

治区，并出口加拿大、英国、荷兰、澳

大利亚、法国等30多个国家和地区。

创新升级闯市场

为推动企业步入高质量发展轨

道，促进企业快速健康发展，公司建立

了专业的醪糟工程技术研究中心，斥

资近1亿元扩建的“3万吨糯米粉生产

线”项目于2017年1月竣工投产。

2018 年 3月，公司再投资 2500

万元，建设新的糯米粉生产线，仅用

半年时间就完成了过去一年多时间

才能完成的建设任务。该生产线于

2018年 9月24日正式竣工投产，使

公司糯米粉生产能力达到6.2万吨，

在全国糯米粉行业排名中，从2017

年的全国第三名跃居第二名，创造了

“东柳奇迹”，展现了“东柳实力”，抢

占了市场，满足了客户。

为实现天蓝、水清、草绿的生态环

保目标，公司加大环境污染治理力度，

积极推动蓝天碧水保卫战进程，添置了

价值100多万元的废水处理设备；投入

1800万元，启动日处理废水1500吨的

第二期环保升级扩建项目建设；斥资

1200万元，建设直通公司的9.2公里

天然气专用管道，开创了达州民营企

业天然气直供之先河，实现了达州民

营企业天然气直供零的突破。

为破解技术难题，公司引进新技

术、新能源，购置光速蒸汽能机新设

备，使用大源小能替代燃煤锅炉，实

现了公司成立34年来的一次重大转

折和历史性突破；建设日处理原水

2400吨的处理工程项目，购置两台

小袋糯米粉自动包装机、两台全自

动料包醪糟封口机和1台料包醪糟

强力风干机，新设备和新工艺的引

进，成功解决了干燥料包醪糟外包

装糖液水分粘连的技术难题，提高

了工效，确保了质量，实现了工艺转

型升级；建成600平方米的原材料库

房，杜绝玻璃瓶等包装物和原材料

日晒雨淋现象，减少了损失，确保了

包装物质量；启动醪糟历史文化博

物馆的升级改造，添置高档品茶设

施、书法文房四宝、全国各地醪糟样

品等，丰富了醪糟的历史文化内涵；

斥资扩建、维修、改造附近 1.5 公里

乡级道路，极大方便了村民出行，周

边村民无不对平整的路面和宽阔的

道路赞不绝口。

目前，公司已成为农业产业化国

家重点龙头企业、全国“万企帮万村”

精准扶贫先进民营企业、全国农产品

加工业示范企业、全国主食加工业示

范企业，也是全省首批试点建立现代

企业管理制度企业，更是全国最具规

模的醪糟生产、自营进出口经营企

业，曾荣获四川省委、省政府授予的

四川省优秀民营企业及达州市委、市

政府授予的达州市优秀民营企业称

号，并成功跻身2018年中国农业产

业化龙头企业500强。

促农增收扶贫忙

为响应党和国家坚决打赢脱贫

攻坚战的号召，切实把精准扶贫工作

落到实处，公司积极履行一个惠农企

业的社会责任，仅3万吨糯米粉生产

线就为贫困农户特别是建档立卡贫

困户设立就业岗位120个。2017年

以来，公司共安排糯稻基地内贫困户

子女和月华镇建档立卡贫困户合计

125人就业，月工资收入人均达2800

元以上，从源头上解决了贫困户成员

就业难题。

公司的种植基地共带动大竹县

22个乡镇和广安市邻水县护邻乡护

邻村、达州市万源市石窝镇国家级深

度贫困村兰草溪村等 80个村的 3.5

万户 10万人从事糯稻产业，带动村

民年增加纯收入6500万元，户均年

增加纯收入2200元。

2018年8月，公司成功创建东汉

醪糟国家3A级旅游景区，开创了达

州市工业旅游扶贫之先河，实现了达

州工业旅游扶贫零的突破，被四川省

文化和旅游厅评为四川省工业旅游

示范基地。景区直接带动贫困户21

户70多人从事餐饮、家庭旅馆、醪糟

等土特产门市等服务业，预计年户均

增加纯收入4.8万元。

公司还以各种形式为地震灾区、

特困人员、驻大竹县武警、消防大队、

敬老院、学校等单位和个人捐赠醪糟

产品和款项累计达 530 多万元，为

300多名贫困群众、贫困儿童解决生

活困难问题，并坚持每年走访慰问糯

稻基地贫困群众50人。2019年春节

前夕，公司高管组织员工前往兰草溪

村，开展了主题为“慰问送温暖 扶贫

暖人心”活动，为贫困家庭送上节日

礼品及慰问金，确保困难群众度过一

个欢乐、祥和、安定的节日，为寒冷冬

季带来了阵阵暖意。

2019 年 2月 14日，四川省副省

长李云泽、达州市副市长兼通川区委

书记杜海洋、大竹县委书记何洪波等

领导赴公司调研，参观了公司主要产

品和生产车间。唐祥华作为四川省脱

贫攻坚奉献奖获得者之一，向李云泽

一行介绍了公司在产业扶贫、就业扶

贫、糯稻种植、醪糟加工、工业旅游等

一二三产业融合发展方面的进展与

成效。李云泽鼓励公司要大力发展

糯稻产业，做大做强企业和品牌，为

贫困户增收脱贫、致富奔康做出更大

贡献。

2019 年 2月 18日，四川省达州

市委、市政府组织召开达州市民营经

济健康发展大会暨第三届达商大

会。会上，四川东柳醪糟有限责任公

司被表彰为达州市优秀民营企业，

唐祥华作为代表发言，受到了达州市

委、市政府领导的表扬。

一粒糯米致富十万农民。基地农

户点赞称：“糯稻成了摇钱树，醪糟架

起致富桥。”如今，糯稻产业已成为当

地发展现代农业、带动农民持续稳定

增收及乡村振兴的支柱产业。基于公

司在推动农业产业化发展及精准扶贫

工作中的贡献，其传奇故事被评选为

改革开放40年达州40件大事之一。

(本版配图由四川东柳醪糟有限

责任公司提供)
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2019年2月14日，四川省副省长李云泽（前排左二）到四川东柳

醪糟有限责任公司考察调研“万企帮万村”精准扶贫工作

四川东柳醪糟有限责任公司万亩绿色食品糯稻生产基地

四川东柳醪糟有限责任公司醪糟生产车间 大竹县第二中学团支部组织学生走进四川东柳醪糟有限责任公司开展主题活动


